Menuplan

11. - 15. August 2025

Pouletschenkel-Spiessli
Currysauce
Gemdusereis
Wokgemiuse

Schweinshalsbraten
Champignonsauce
Kartoffelstock
Broccoli

Kalbshacksteak
Bratensauce
Schupfnudeln
Gelber Blumenkohl mit Mandeln

Grill im Binetali
Pouletbrust mit verschiedenen Marinaden
inkl. veganer Alternative

Pfrundstubli
Pouletbrust
Krauterbuttersauce
Bratkartoffeln

Heilbuttfilet
Zitronensauce
Gemlisereis
Blattspinat

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50
Personal: CHF 12.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ZU,ISL Zucht Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU/ZU Zucht Europaische Union

Gemiuse-Ravioli
Vierkasesauce
Frittierter Rucola

Linsencurry
Veganer Joghurt-Dip
Naan-Brot

Pikante
Kase-Gemusewéahe

Pfrundstubli
Vo Vegane Gemiuseburger
Tomatensauce

Ebly mit Gemise
Marktgemuse

Cannelloni
mit Ricotta und Spinat
Fruchtige Tomatensauce
Mozzarella

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 14.50
Personal: CHF 11.00*
* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Brote aus Schweizer Produktion.
Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Rindfleischvogel
Salzgurken
Polenta-Halbmonde
Pastinaken und Ruiebli

Kalbsschnitzel
Limonensauce
Feine Nudeln
Marktgemuse

Burrata
Pestosauce
Tomatensalat
Oliven-Ciabatta

Handgemachte
Steinpilz-Ravioli
Baumnuss-Rahmsauce
Grana Padano

Rohschinken
Melonenschnitze
verschiedene Sorten
Parisette

inkl. Suppe oder Mendisalat

Gaste: CHF 18.50
Personal: CHF 15.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflugel



