Menuplan

18. — 22. August 2025

Fleischkase-Cordon bleu
Zitrone & Jus
Kartoffel-Wedges
Erbsen mit Silberzwiebeln

Pasta Festa
Késesauce
Carbonara-Sauce
Tomaten-Thunfisch-Sauce

Grill im Pfrundstubli
Verschiedene Wirste
inkl. veganer Alternative

Binetali
Kalbsbratwurst
Rosmarinsauce
Lyoner Kartoffeln
Broccoli & Romanesco

Schweinsschnitzel
Rahmsauce
Mduscheli
Ofengemise

Rotbarbenfilet
Zitronensauce
Gemlusereis
Cherrytomatenragout

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 15.50
Personal: CHF 12.50*

* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ZU,ISL Zucht Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU/ZU Zucht Europaische Union

Gemusestrudel
Schnittlauch-Rahmsauce

Peperoni-Apfel-Gulasch

mit Tofu
Ebly mit Gemuse
Mischgemuse

Binetali
Gemiusebratlinge
Mediterrane Sauce
Risotto
Broccoli & Romanesco

@ Vegane Gemuseburger
Barbecue-Dip
Kartoffel-Wedges

Burger-Brotchen
Cole Slaw

Sojageschnetzeltes
Mediterrane Sauce
Tessiner Polenta
Marktgemuse

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 14.50
Personal: CHF 11.00*
* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Brote aus Schweizer Produktion.
Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Kalbshaxenscheiben
Balsamicosauce
Risotto
Ratatouille

Wurst-Kase-Salat
Pommes frites

Lammcurry
Basmatireis
Kefen

Vitello tonnato
Oliven-Ciabatta

Kalbsragout
Nudeln
Marktgemuse

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 18.50
Personal: CHF 15.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflugel



