Menuplan

1. - 5. September 2025

Trutenragout
Currysauce
Basmatireis

Asiatisches Gemiise

Ofenfleischkase

Bratensauce
Teigwaren

Marktgemuse

Pouletschnitzel
mit Zitrone und Jus
Pommes frites
Erbsen mit Silberzwiebeln

Schweinsgeschnetzeltes
Mediterrane Sauce
Basilikum-Risotto
Peperonata

Seelachs-Fischstabchen
Remouladensauce
Salzkartoffeln
Broccoli

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50
Personal: CHF 12.50*

* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU Europaische Union

EU/ZU Zucht Européische Union

Quorn-Nuggets
Barbecue-Dip
Kartoffel-Wedges
Kohlrabi und Zucchetti

Sojageschnetzeltes
Pilzrahmsauce
Ebly mit Gemuse

Riz Casimir
mit Tofu

Rosti-Pastetli
mit Gemuseragout

Dinkel-Provoloneburger
Kése-Dorrtomatensauce
3-farbige Quinoa
Broccoli

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 14.50
Personal: CHF 11.00*
* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Brote aus Schweizer Produktion.
Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Ziurcher Geschnetzeltes
Fusilli
Kohlrabi und Zucchetti

Black Tiger Crevetten
Safransauce
Risotto
Kefen

Entenbrust

Orangensauce

Schupfnudeln
Krautstiel

Kalbsschulterbraten
Thymiansauce
Kartoffelgratin

Ofengemise

Rehpfeffer
Jagerart
Spatzli
Rotkraut mit Apfeln

inkl. Suppe oder Mendisalat

Gaste: CHF 18.50
Personal: CHF 15.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflugel



