Menuplan

8. — 12. September 2025

Trutenspiessli
Peperoni-Estragonsauce
Fusilli
Ofengemise

Schweinskoteletts Walliser Art
Bratensauce
Bratkartoffeln
Mischgemuse

Pouletgeschnetzeltes
Thymiansauce
Kartoffelgratin

Erbsen und Karotten

Schweinsragout
Rote Currysauce
Basmatireis
Wokgemiise

Forellenfilet
Zitronensauce
Salzkartoffeln

Blattspinat

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50
Personal: CHF 12.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU Europaische Union

EU/ZU Zucht Européische Union

Ravioli
Cinque-Pi-Sauce
Mozzarellaperlen

@
. Linsen-Quinoa-Ballchen

Veganes Pfefferminz-Joghurt-Dip
Peperonata

Sojageschnetzeltes
Ebly mit Gemise
Marktgemuse

Quornragout

Vegane Pilzrahmsauce
Rosti
Rosenkohl mit Schalotten

Kirbis-Gemiselasagne

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 14.50
Personal: CHF 11.00*
* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Brote aus Schweizer Produktion.
Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Rindsschmorplatzli
Polenta-Halbmonde
Broccoli

Kalbsschulterbraten
Morchelrahmsauce
Nudeln
Gratinierter Lauch
mit Parmesan

Rindsragout
Mediterrane Sauce
Gnocchi
Marktgemuse

Hirschgeschnetzeltes
Apfelsauce
Schupfnudeln
Rosenkohl mit Schalotten

Lammcurry
Wildreispilaw
Bunte Bohnen

inkl. Suppe oder Mendisalat

Gaste: CHF 18.50
Personal: CHF 15.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflugel



