Menuplan

24. — 28. Marz 2025

Schweinsrickensteak
Pfefferrahmsauce
Spatzli
Erbsen & Silberzwiebeln

Pouletbristchen
Jus
Penne
Broccoli

Fleischkédse-Cordon bleu
Zitrone & Jus
Pommes frites

Karotten

Lasagne Bolognese
Tomatensauce

Forellenfilet
Dillrahmsauce
Bouillonkartoffeln
Mischgemiuse

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50
Personal: CHF 12.50*

* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ZU,ISL Zucht Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU/ZU Zucht Européische Union
US USA

Ravioli mit Gemuse
Tomatensauce
Mozzarellaperlen

Quinoa-Chili-Burger

mit Tomaten, Salatblatt & Gewurzgurke
Barbecue-Dip
Kartoffel-Wedges
Cole Slaw

Quorngeschnetzeltes
Mediterrane Sauce
Muscheli

Gulasch vegan
Polenta
Marktgemuse

Nasi Goreng
mit Tofu

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 14.50
Personal: CHF 11.00*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Brote aus Schweizer Produktion.
Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Kalbsgeschnetzeltes
Zircher Art
Feine Nudeln
Tomaten provencale

Rindsragout
Gnocchi
Marktgemuse

Handgemachte Tagliatelle
mit Black Tiger Crevetten
Barlauchsauce
Parmesan

Rindsgeschnetzeltes
Balsamicosauce
Risotto
Kefen

Kalbsblankett
mit Champignons & Perlzwiebeln
Fregola Sarda
Karbis

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 18.50
Personal: CHF 15.50*
*inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflligel



