Menuplan

15. — 19. Dezember 2025

Pouletragout
Pilzsauce
Mduscheli

Erbsen mit Zwiebeln

Schweinsschnitzel
Thymiansauce
Kartoffelgratin

Broccoli

Trutengeschnetzeltes

Rote Currysauce
Basmatireis
Wokgemise

Hausgemachte
Lasagne Bolognese
Tomaten-Basilikumsauce

Lachsschnitzel
Dillrahmsauce

Pilaw-Reis

Blattspinat

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 15.50
Personal: CHF 12.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

FR Frankreich

HU Ungarn

NL Niederlande

GR Griechenland / Fanggebiet 37
NZ Neuseeland

NO Norwegen / Fanggebiet 27
ISL Island

TH Thailand

VN Vietnam

ES Spanien

EU Europaische Union

EU/ZU Zucht Europaische Union

Indisches Kokos-Dal
Joghurt-Krauter Dip
Naan Brot

Blatterteigpastetli

mit Gemuseragout & Quorn

Cannelloni
mit mediterraner Fillung
Kase-Ddrrtomatensauce

Sojageschnetzeltes

mit Pilzen
Rahmsauce
Rosti Kefen

Tofu-Piccata
Spaghetti
Tomatensauce
Reibkase

inkl. Suppe oder Menusalat

Gaste: CHF 14.50
Personal: CHF 11.00*
* inkl. 4dl Offenschank-Getréank

08:30 — 17:30 Uhr
08:30 — 17:30 Uhr

Wenn nichts Anderes deklariert ist,
verwenden wir ausschliessliche Fleisch
und Backwaren aus Schweizer
Produktion.

Fisch ist immer aus zertifiziertem Fang.

Verstehen. Vertrauen.

Cordon Bleu
Zitrone & Jus
Pommes frites
Marktgemuse

Rindsragout
Eierschwammlirahmsauce
Spatzli
Rotkraut mit Apfeln

Kalbsschulterbraten
Bratensauce
Lyoner Kartoffeln
Karotten

Lammgigot
Schalottensauce
Polenta
Ratatouille

Rindsbaggli
Kartoffelgratin
Saisongemiuse

inkl. Suppe oder Menisalat

Gaste: CHF 18.50
Personal: CHF 15.50*
* inkl. 4dl Offenschank-Getrank

08:30 — 14:00 Uhr
geschlossen

SF Schweinefleisch

RF Rindfleisch

KF Kalbfleisch

PF Pouletfleisch/Geflugel



